Kochbuch (Ksigzka kucharska)

Przepis 55

Dobra zupa winna

Wziaé wino 1 wodg, wigcej wina niz wody, do tego cukier, skorke z cytryny, rodzynki, kilka
catych gozdzikow; cynamon, potaczy¢ to 1 gotowaé dobrze; w tym czasie masto w tygielku
rozpusci¢, jak bedzie brazowe, to wiele tartej butki dodaé, zeby ono brazowe byto, ale zeby
si¢ nie spalito; dalej dodac¢ to do wina 1 dobrze gotowac, aby buitka catkiem si¢ rozpuscita. Na
koniec doda¢ ubite zo6ltko i doprawi¢ cukrem i cynamonem.

Przepis 401

Zwykle kotlety baranie (schab)

Pokroi¢ migso od zeberek, nastepnie nozem je z obu stron ponacinaé, ale nie mocno, aby
migso nie zostalo rozkrojone; potem butka, poszatkowang pietruszka, zmielonym pieprzem i
sola z obu stron; roztopionym mastem obtoczy¢, potem nacisna¢ je na oba szpikulce i potozy¢
na ruszt, i smazy¢ na bragzowo nad ogniem weglowym; podawac kotlety z przystawkami; na
ten sposob mozna tez zrobi¢ kotlety z mtodej wieprzowiny lub cieleciny.

Przepis 402

Kotlety baranie na inny sposob

Pokroi¢ kotlety jak wyzej; nastgpnie je porozbija¢ mocno; wiozy¢ je do patelni (brytfanny) z
wod3 1 solg 1 gotowac 2 godziny; potem zla¢ wywar; doda¢ masto klarowane i w tym smazy¢
kotlety, az one beda dobre, obsypac butkg 1 pietruszka; mozna tez po odgotowaniu kotlety na
ruszt potozy¢ z mastem pod doktadnym obtoczeniu w bulce.

Przepis 403

Potrawka z pieczonej baraniny

Smazy¢ masto, doda¢ do tego troch¢ maki 1 smazy¢ az bedzie brgzowe; doda¢ do tego
dobrego bulionu, rozgnieciony pieprz, pokruszong gatke muszkatotowa, dalej poszatkowang
cebule, plastry cytryny, prawdziwe wodne i1 siekane sardele 1 kapary; do tego dodac
podsmazone kawalki baraniny i razem to gotowac;

Przepis nr 404

Potrawka z pieczonej baraniny na inny sposob

Smazy¢ masto w tygielku, doda¢ maki do tego, cato$¢ na bragzowo smazy¢; potem dodac
troche wina 1 wody do tego, az powstanie z tego sos, doda¢ plasterki cytryny, tez kapary,
grzyby do tego; nastepnie doda¢ pokrojone platy pieczonego migsa baraniego i dusi¢ to
wolno.



